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INVENTIS

CREATIVE BAKING SOLUTIONS
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v/ tradycyjny, naturalny smak i aromat

v butki o wysokiej zawartosci blonnika
pokarmowego i biatka

PIECZYWO

Iytnia to 30% mieszanka piekarska do produkgji butek zytnich. Butki
z mieszanki Zytnia zapewniajq dtugie uczucie sytosci, a dzieki wysokiej
zawartosci btonnika pokarmowego i biatka wywieraja korzystny

[
wplyw na nasz organizm. Bfonnik zytni pomaga w prawidtowym
funkcjonowaniu jelit, natomiast biatko przyczynia sie do wzrostu masy
miesniowej, a takze pomaga w utrzymaniu masy miesniowej i zdrowych

kosci. Butki zytnie wpisujq sie wiec doskonale w zdrowy styl odzywiania.
Wyroby z tej mieszanki cechujq sie tradycyjnym, naturalnym smakiem
i aromatem. Dodatkowym atutem mieszanki jest dtugotrwata $wiezos¢

M I E SZ A N K A wypiekanych z niej butek.

SPOSOB STOSOWANIA
PI EKA RS KA 30% w stosunku do maki, czyli 30 kg mieszanki na 70 kg maki
(bezposrednio do maki przed miesieniem).

do produkcji butek zytnich WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywac w szczelnie zamknigtym opakowaniu, w suchym
i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego (maksymalna
temperatura 25°C).

OPAKOWANIE
worek 25 kg

UWAGA: Produkt moze zawiera¢: mleko i pochodne, jaja i pochodne, %

soje i pochodne, sezam. LESAFFRE
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ZALETY

v/ dtugotrwata Swiezos¢ butek

v korzystny wptyw na uktad pokarmowy (bfonnik zytni pomaga
w prawidtowym funkcjonowaniu jelit)

v tatwos¢i powtarzalnos¢ wykonania butek Zytnich z mieszanki

ZYTNIA

MIESZANKA PIEKARSKA
do produkgcji butek zytnich

RECEPTURA BULKI

Mieszanka Zytnia 3009
Maka zytnia typ 720 3509
Maka zytnia typ 2000 3509
Drozdze 409
Woda 660
RAZEM 1700g
WYTWARZANIE
Miesienie (spirala) 3+6'
Temperatura ciasta 29-30°C
1fermentacja (temp otoczenia) 15'
Dzielenie Wg uznania
2 fermentacja 34/ 50
Wypiek (piec trzonowy) 230->200°C/ 22-24

A\
Q'
INVENTIS

CREATIVE BAKING SOLUTIONS

Inventis to kompletna gama produktéw do wypieku chleba.

kulinarne ograniczone jedynie ich wyobraznia.
Inventis jest doskonatym narzedziem na drodze
do zadowolenia klienta.

Pozwala piekarzom tworzy¢ zréznicowane i smaczne przepisy

Lesaffre Polska S.A.

46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska

tel. +48 (77) 418 82 80, fax +48 (77) 418 82 99
www.lesaffre.pl
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