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CREATIVE BAKING SOLUTIONS

v/ diugotrwata swiezos¢ i smakowitosc
pieczywa
v wysoka wydajnos¢ mieszanki

CHLEB

WYBORNY jest mieszkankg piekarskq z dodatkiem ziaren (20% sktadu
stanowi stonecznik i 14% siemie Iniane). Wyborny to doskonata
propozycja dla oséb dbajacych o dobrg forme i urode. Pieczywo

wzbogacone nasionami stonecznika i siemieniem Inianym ma apetyczny
wyglad i wilgotny pefen ziaren miekisz. Dodatkowo kombinacja dwéch
zakwas6w: pszennego i Zytniego nadaje mu wyrafinowany smak. Gotowy

wypiek charakteryzuje ponadto chrupiaca skérka, dzieki ktorej produkt na
dtugo zachowuije Swiezoc. Istnieje wiele mozliwosci dekoradji pieczywa.

SPOSOB STOSOWANIA

M I ESZAN KA 40% w stosunku do maki, czyli 40 kg mieszanki na 100 kg maki
P I E K A RS K A (bezposrednio do maki przed miesieniem).

B WARUNKI PRZECHOWYWANIA
d O pro d u k(_‘ y1 a romatyczn eg (o) Produkt przechowywac w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym

. . i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego (maksymalna
p I eczy Wa mi ES.Z an eg 0 . temperatura 25°C).
zdodatkiem ziaren stonecznika
i siemienia Inianego T

UWAGA: Produkt zawiera gluten. Moze zawierac sladowe ilosci: %

mleka i pochodnych, jaj i pochodnych, soi i pochodnych, sezamu. LESAFFRE
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ZALETY

v oryginalna wzbogacona ziarnami receptura

v apetyczny wyglqd i charakterystyczny smak pieczywa
v dtugotrwata Swiezos¢ wypiekanych produktow

v wysoka jakos¢ wyrobu

v/ dobra wydajnos¢ mieszanki

WYBORNY

MIESZANKA PIEKARSKA

do produkcji aromatycznego pieczywa
mieszanego z dodatkiem ziaren sto-
necznika i siemienia Inianego

RECEPTURY Chleb zytnio-pszenny

Chleb pszenno-zytni

Maka zytnia typ 720 800 g 2009
Maka pszenna typ 750 2009 800g
Mieszanka 4009 4009
Drozdze 309 309
Ritesa w ptynie 209 109
Woda 1100 ¢ 9509
RAZEM 25504 23909
SPOSOB WYTWARZANIA
Miesienie (spirala) 3+3 3+6'
Temperatura ciasta 30°C 27-28°C
1fermentacja (temp otoczenia) 30' 15
Dzielenie W uznania W(g uznania
2 fermentacja (garownia) 35-45' 35-45'
Wypiek (piec trzonowy) 220°C/ 40-45' 220°C/30-35'
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CREATIVE BAKING SOLUTIONS
Inventis to kompletna gama produktéw do wypieku chleba.
Pozwala piekarzom tworzy¢ zréznicowane i smaczne przepisy
kulinarne ograniczone jedynie ich wyobraznia.
Inventis jest doskonatym narzedziem na drodze
do zadowolenia klienta.

Lesaffre Polska S.A.

46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska

tel. +48 (77) 418 82 80, fax +48 (77) 418 82 99
www.lesaffre.pl
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