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Funkcjonalnos¢

BOBERSZNGZ

Wydtuzenie

swiezosci

SOFT'N FRESH

rownomierna porowatos¢

zwieksza objetos¢
wypieczonych bochenkow

Soft'N Fresh to innowacyjny, naturalny polepszacz z czysta etykieta. Soft’'N Fresh®
powstatw wyniku potagczeniafachowejwiedzy i know-how Lesaffre. Uzycie polepszacza
Soft’N Fresh gwarantuje miekkos¢ i swiezos$¢ wyrobom z ciasta pszennego, pszenno-
zytniego, jak i drozdzowego. Przyzwyczajenia konsumpcyjne klientéw zmieniaja
sie. W chwili obecnej miekkos¢ i swiezos¢ sg nieodtagcznymi elementami wizerunku
chleba. Warto wykorzystac szanse i zawalczy¢ o lojalnos¢ klienta oraz zdobycie nowych
rynkéw! Soft’N Fresh daje te mozliwos¢.

Informacje
praktyczne

Sposob stosowania

1% w stosunku do maki, czyli 1 kg po-
lepszacza na 100 kg maki (bezposrednio
do maki przed miesieniem).

Sktadniki

Stabilizator: weglan wapnia; gluten
pszenny; maka sojowa; Srodki do prze-
twarzania maki: enzymy* (no$nik: maka
pszenna), kwas askorbinowy.

*Enzymy w procesie obrébki termicznej zo-
staja dezaktywowane, dlatego tez nie petnia
zadnej funkgji technologicznej w gotowym,
wypieczonym wyrobie. W zwigzku z tym nie
podlegaja obowigzkowi dalszego znakowa-
nia.

Warunki przechowywania

Produkt przechowywac w szczelnie
zamknietym opakowaniu, w suchym

i przewiewnym miejscu, bez dostepu
$wiatfa stonecznego (maksymalna tem-
peratura 25 °C).

Opakowanie
Worek 20 kg.
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Lesaffre zapewnia szeroka game polepszaczy do pieczywa

Polepszacze Lesaffre to niezwykle szeroka orazinnowacyjna oferta produktowa, bedaca wynikiem pracy wielu zespotéw formulatorow
i technologow piekarstwa na wszystkich kontynentach. Nasz produkt nieustannie ewoluuje aby dotrzymywac kroku wszelkim
zmianom oraz rozwojom procesow, ktdre zachodzg w przemysle: proces bezposredni, powolna lub odroczona fermentacja, techniki
mrozenia, itp.

zapewnienie wyjatkowej miekkosci i Swiezosci
wyrobow (+7 dni)
naturalny sktad, bez ,E”

znaczna redukcje strat z powodu
niesprzedanych wyroboéw

stabilizacje procesu, poprawe tolerancji

dobry rozrost pieczywa i jednolity miekisz
zdobywanie nowych, wczesniej nieosiggalnych
rynkéw

Wszystkie nasze produkty
mozna znalez¢ na stronie:
lesaffre.pl

30 lat doswiadczenia w rozwijaniu
polepszaczy do pieczywa firmy Lesaffre
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Lesaffre Polska S.A.
46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska
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