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RELEASE YOUR CREATIVITY

Pieczywo Babuni

MIESZANKA PIEKARSKA
do produkcji pieczywa pszennego

Mieszanka Pieczywo Babuni polecana jest do
wyrobu pszennego chleba, ale réwniez Swietnie
sie sprawdzi do produkdji butek. Wydtuzony
proces wyrobu i obrébki ciasta pozwala
wydoby¢ z Pieczywa Babuni prawdziwg

nature tradycyjnego chleba. Pieczywo Babuni
ma wyjqtkowo delikatny i sprezysty miekisz,

0 znacznej porowatosci. Skérka pieczywa jest
zarumieniona i chrupigca. Bochen Babuni ma
oryginalny ksztatt i posiada charakterystyczne,
przyciqgajqce wzrok nieréwnomierne, rustykalne
spekania - co stanowi niezwykle interesujqcy
aspekt wizualny. Wyjgtkowego charakteru nadaje
mu ponadto delikatny, stodowy smak i niezwykle
subtelny aromat. Produkt jest przeznaczony dla
konsumentdw, ktdérzy prowadzq zdrowy styl Zycia
oraz sq zainteresowani Zywnosciq funkcjonalnq.
Pieczywo ma wysokq zawartos¢ manganu i jest
Zrédtem btonnika pokarmowego, biatka, miedzi
oraz fosforu. Mieszanka piekarska jest opatrzona
znakiem ,Clean Label".

/' Latwosé wypieku pieczywa

° tradycyjny i rustykalny wyglad pieczywa

° zarumieniona i chrupigca skoérka

* delikatny miekisz o porowatej strukturze

* dtugotrwata swiezos$¢ wypiekanych produktéw

*aromatyczny, stodowy smak i zapach pieczywa

< Oryginalny i smaczny chleb, wspierajgcy
zdrowy tryb zycia
e pieczywo ma wysoka zawartos¢ manganu i jest

zrédiem btonnika pokarmowego, biatka, miedzi
oraz fosforu

* pieczywo odpowiednie dla wegetarian
e opatrzony znakiem CLEAN LABEL



Chleb Babuni

Butka Babuni

SPOSOB STOSOWANIA
20%, czyli 20 kg mieszanki na 80 kg maki (bezposrednio do maki przed miesieniem).

Mieszanka Pieczywo Babuni
Maka pszenna typ 750

Maka pszenna typ 500
Drozdze Lesaffre

Woda

RAZEM

RECEPTURA

Miesienie (spirala)
Temperatura ciasta

1 fermentacja
(temperatura otoczenia)
Dzielenie

Formowanie

2 fermentacja (30 °C/ 80%)
Wypiek (piec trzonowy)

Z zaparowaniem

WYTWARZANIE

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

CHLEB
2004
8004
209
720-750¢
1740-1770¢

§+8
25-27°C
90’

Wg uznania
W@ uznania
40'- 50"

30'/220-230°C

BULKA
2009
8009
35¢

650-680¢
1685-1715¢

§+8
25-27°C
30

W(g uznania
W(g uznania
40'-50°

15'/220-230°C

Produkt przechowywa¢ w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym i przewiew-
nym miejscu, bez dostepu swiatta stonecznego (maksymalna temperatura 25 °C).

OPAKOWANIE
s worek 25 kg
g OKRES PRZYDATNOSCI

12 miesiecy od daty produkgji

PIECZYWO BABUNI

2023.02

Wspotpracujac z Lesaffre,
odkryjesz swoja piekarnie
na nowo!

Lesaffre Polska S.A. - 46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska - tel. +48 (77) 418 82 80, www.lesaffre.pl



