@ bezpieczne

Zapieczetowany system dozowania
i brak bezposredniego kontaktu
drozdzy z dtoimi oznacza, ze Kasta-
lia Premium zmniejsza ryzyko zanie-
czyszczenia | zapewnia wiekszg hi-
giene.

LESAFFRE

PREMIUM

System dozowania podajnika drozdzy
zapewnia doktadniejsze dawkowanie
drozdzy, czyli lepsza kontrole

© praktyczne

Zainstalowanie systemu chtodzenia
i dystrybucji obok miesiarki zmniej-
sza potrzebe czestych dostaw
z chtodni. Pojemniki bag-in-boxes
z ptynnymi drozdzami zapewniaja
wiekszg autonomie i moga by¢ wy-
mienione w mniej niz 2 minuty.

www.kastalia.com

Lesaffre Polska SA ul. Dworcowa 36, 46-250 Wotczyn
Dziat Marketingu - tel.: + 48 77 40 72 455 | www.lesaffre.pl

zuzycia drozdzy.

O wydajne

Ptynne drozdze tatwiej rozprowa-
dzajg sie i asymilujg sie z ciastem,
dzieki czemu jest ono bardziej je
norodne i elastyczne. Stata jakos
zapewnia stabilnos¢ procesu pro-
dukeyjnego.
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Teraz jeszcze lepszal!

Lesaffre stworzyt Kastalie Premium Lesaffre

w odpowiedzi na potrzeby i oczekiwa- orzedstawia piekarzom

nia piekarzy-rzemiesinikow.

To produkt nowej generacji. Ptynne
drozdze zapewniajg stabilng i wysoka
skutecznos$¢ we wszystkich zastosowa-
niach piekarniczych.

nowy, lepszy i efektywny
produkt jakim jest
KASTALIA
PREMIUM

JAKOSC, STABILNOSC, EFEKTYWNOSC

Kastalia Premium jest produktem wysokiej jakosci, ktory zapewnia stabil-
nosc i niezmienng efektywnos¢ produkcji wszystkich rodzajow wyrobow
piekarniczych: chleba, ciast, wypiekéw sposobem bezposrednim lub odro-
czonym. Nowa formuta w petni odpowiada wymaganiom proceséw pro-

dukeyjnych, przechowywania, jakosci i wydajnosci.



PREMIUM

uMow
WIZYTE TECHNOLOGA,
. KTORY ZAPREZENTUJE
DZIALANIE TEGO
INNOWACYJNEGO
PRODUKTU.

SEKRETY
NIEZMIENNE] JAKOSCI

Niepowtarzalny proces
produkcyjny oznacza, ze badaczom
Lesaffre udato sie skoncentrowac
ptynne drozdze w takim stopniu,
aby osiggna¢ moc zblizong
do mocy drozdzy
prasowanych.

PRAWDZIWY SUKCES TECHNICZNY

.Zespoty handlowe, laboratoria, dzialy badan i rozwoju, zaktady produkcyjne,
Centra Piekarnicze™..., cata wiedza Lesaffre zostata zaangazowana do opracowania
i wypuszczenia na rynek produktu, ktéry przeszedt wieloetapowy proces
doskonalenia” - wyjasnia Jean-Pierre Chassard, Dyrektor Techniczny Dziatu Rozwoju
Produktéw w Lesaffre International.

Jakie byty najwazniejsze etapy tworzenia i produkcji Kastalii Premium?

Przypomnijmy najpierw, ze drozdze sg kulturg zywa. To oznacza, ze opracowanie Kastalii Premium
wymagato licznych préb technicznych w celu utrzymania jej efektywnosci. MusieliSmy ponownie
przemysle¢ schematy przemystowe, prace linii produkcyjnych, formute oraz sposéb pakowania.
ZmieniliSmy proces w oparciu o wyniki badan przeprowadzonych zaréwno w laboratoriach, jak
i w piekarniach na poziomie przemystowym. Nastepnie, uwzgledniajgc liczne analizy i obserwacje,
udoskonaliliSmy proces produkcji.

STABILNE I WYDAJNE DOZOWANIE

Zaprojektowany z najwiekszg starannoscig system dystrybucji, ktéry znajdowac sie
moze obok miesiarki ciasta, oznacza, ze Kastalia Premium gwarantuje praktyczne
warunki pracy oraz szybkie i doktadne dozowanie. Sama zasada stosowania systemu
dozowania ptynnych drozdzy zapewnia absolutna higiene.

Niezawodnos¢
i kontrolowana konserwacja

Systemy chtodzenia i dystrybucji zapewniajg wszystkie zalety
kontrolowanego chtodzenia. Ustawione na +4° tworzg dla droz-
dzy idealne warunki dla zachowania jakosci i wydajnosci.

Gwarantowane
bezpieczenstwo spozywcze

Budowa sytemu chtodzenia i dystrybucji zapewnia czystos¢
miejsca pracy - drozdze nie rozpryskujg sie po pomieszcze-
niu, oraz ciata obce nie trafiajg do drozdzy.

Precyzja i kontrola

Systemn dystrybucji zapewnia precyzje odmierzania pozada-
nych ilosci produktu oraz lepsza kontrole zuzycia.

Produktywnosc i praktycznosé

* Umieszczony obok miesiarki, system chtodzenia i dystrybu-
cji zawsze znajduje sie pod reka.

s Pojemniki bag-in-box (22 kg) zapewniajg wieksza autono-
mie i moga by¢ wymienione w mniej niz 2 minuty.

® QObstugiwanie systemu jest zredukowane do minimum.

2 typy systemow chtodzenia i dystrybucji dla wygody piekarzy

Pojemnosc¢:

2x22 kg

Praktycznos¢
dostosowana do
potrzeb wiekszych
zaktaddw.
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