JOGO DE LUXE

MIESZANKA
CUKIERNICZA

UWAGA: Produkt zawiera gluten, pochodne mleka. Moze zawierac sladowe ilosci:

jaj i pochodnych, soi i pochodnych, sezamu.

wilgotny miekisz idealnie komponujqcy
sie z dodatkami owocowymi
ekonomiczna receptura

Jogo de luxe to wyjatkowa mieszanka do wyrobu wszelkiego rodzaju
ciast biszkoptowo-ttuszczowych. Dzigki idealnie skomponowanym
sktadnikom Jogo de luxe nadaje wyrobom luksusowy smak i aromat
oraz niezwykle apetyczny wyglad. Oprocz waloréw smakowych mie-
szanka posiada réwniez niezwykle istotne cechy technologiczne, takie
jak: dtugotrwata swiezos¢, duza objetos¢ oraz ekonomicznosc stoso-
wania. Jogo de luxe daje szeroki wachlarz zastosowan, moze by¢ baza
do przygotowania ciast z owocami $wiezymi, mrozonymi, réznymi
nadzieniami i kremami.

SPOSOB STOSOWANIA
100% mieszanki bez dodatku maki.

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywac w szczelnie zamknigtym opakowaniu, w su-
chym i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego (mak-
symalna temperatura 25°C).

OPAKOWANIE
worek 25 kg
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ZALETY

v/ naturalny smak ciasta jogurtowego
v/ duza objetos¢ gotowych wyrobow
v/ puszysty i wilgotny miekisz

v/ dtugotrwata swiezos¢ wypiekow

/' gwarancja dobrego utrzymania owocow i nadzienia
na wierzchu

7/ ekonomicznosc stosowania

/' prosta technologia przygotowania ciasta na bazie tej
mieszanki

/' réznorodnos¢ zastosowan

Jogo de luxe

Wytwarzanie:
Mieszanka Jogo de luxe 10009 Wszystkie skfadniki ciasta wymiesza¢ mie-
Jaja 3009 szadtem ptaskim ramowym przez 5 minut
Olej 3009 na érednich obrotach. Nastepnie wytozy¢ na
Woda 3009 blache, dekorowac $wiezymi lub mrozonymi
Mieszanie 5 owocami, kremem Best Cream lub nadzie-

niem termostabilnym Amarena i wypieka¢ w
temperaturze 170-180°C przez 40-50 minut.

Jogurtowa babka z bakaliami

JOGO DE

LUXE

MIESZANKA CUKIERNICZA

do wyrobu jogurtowych ciast
biszkoptowo-ttuszczowych

MIESZANKI CUKIERNICZE

Muffiny jogurtowe z wisniami

Wytwarzanie: Wytwarzanie:
Mieszanka Jogo de luxe 10009 Wszystkie sktadniki ciasta ubija¢ r6zqa przez Mieszanka Jogo de Luxe 10009 Wszystkie sktadniki ciasta ubija¢ r6zqa przez
Jaja 3009 5 minut na szybkich obrotach. Doda¢ bakalie Jaja 3009 5 minut na szybkich obrotach. Nastgpnie
Olej 300g i wymieszac na wolnych obrotach. Nastepnie Olej 3009 wykfadac do papilotek porcje ciasta, porcje
Woda 300g  Wylozycdo formy i delikatnie naciac kes ciasta Woda 300g nadzienia Amarena i kolejng porje ciasta.
Rodzynki 150g wzdtuz formy. Wypiekac w temperaturze 170- Mieszanie 5 WypiekaC w temperaturze 170-180°C przez
Skarka pomarariczowa 509 180°C przez 40-50 minut. Nadzienie Amarena 25-30 minut.
Mieszanie 5

Jogo zebra

Wytwarzanie:
Mieszanka Jogo de luxe 10009 Wszystkie sktadniki ciasta (z wyjatkiem ka-
Jaja 3009 kao) ubijac rézga przez 5 minut na szybkich
Olej 300g obrotach. Podzieli¢ ciasto na dwie czesci.
Woda 3009 Do jednej z nich dodac kakao i miesza¢ do
Kakao 20g uzyskania réwnomiernego koloru. Nastep-
Mieszanie g nie wyktada¢ do formy matymi porcjami na

przemian jasne i ciemne ciasto. Wypieka¢ w
temperaturze 170-180°C przez 40-50 minut.
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INVENTIS )

CREATIVE BAKING SOLUTIONS
Inventis to kompletna gama produktéw do wypieku chleba.
Pozwala piekarzom tworzy¢ zréznicowane i smaczne przepisy
kulinarne ograniczone jedynie ich wyobraznia.
Inventis jest doskonatym narzedziem na drodze
do zadowolenia kelinta.
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