v/ sprezysta struktura idealnie
utrzymujqca nadzienia i owoce

v/ ekonomiczna receptura

MIESZANKI CUKIERNICZE

Ciasto De Luxe jest mieszanka do wyrobu réznego rodzaju ciast
biszkoptowo-ttuszczowych. Ciasto ma naturalny kolor, charakteryzuje

je fagodny smak. Sprezysta struktura stabilnie trzyma nadzienia
i owoce. Wilgotny migkisz doskonale komponuje sie z dodatkami owo-
cowymi. Niewatpliwg zalete stanowia: ekonomiczna receptura, pro-
stota wykonania i powtarzalnos¢ produkgji.

SPOSOB STOSOWANIA

100% mieszanki bez dodatku maki.

M I ESZAN KA WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywac w szczelnie zamknigtym opakowaniu, w su-

C U KI E R N I CZA chym i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego (mak-

symalna temperatura 25°C).

do wyrobu ciasta OPAKOWANIE
biszkoptowo-ttuszczowego worek 25 kg

UWAGA: Produkt moze zawierac: jaja i pochodne, mleko i pochodne, %

soje i pochodne, sezam. LESAFFRE



CIASTO DE LUXE

MIESZANKA CUKIERNICZA

do wyrobu ciasta biszkoptowo-
tfuszczowego

ZALETY

/' naturalny kolor

v/ sprezysta struktura miekiszu dobrze trzymajqca
owoce i nadzienie

v/ dtugotrwata swiezos¢ produktu gotowego
/' prostota wykonania

MIESZANKI CUKIERNICZE

v/ powtarzalnosé produkcji

RECEPTURA
Wytwarzanie:
‘Mieszanka CIASTODELUXE 1000g Wszystkie sktadniki ciasta wymiesza¢ mieszadtem ptaskim ramowym przez
Jaja 3009 okoto 5 minut na $rednich obrotach. Nastepnie wytozy¢ na blache, dekoro-
Olej 300g wac owocami, kremem lub nadzieniem termostabilnym i wypiekac.
Woda 3009 Temperatura wypieku: 180-200°C (temperatura wypieku ciast biszkop-
Mieszanie 5 towo-ttuszczowych)

Czas wypieku: okoto 40-50 minut

<

BAKING SOLUTIONS
Inventis to kompletna gama do wypieku chleba jak i produktéw
cukierniczych. Pozwala tworzy¢ zréznicowane i smaczne
przepisy kulinarne ograniczone jedynie wyobraznia.
Inventis jest doskonatym narzedziem na drodze
do zadowolenia klienta.

)
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