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"/ wysublimowany smak i delikatny
: aromat

Carski to wysokiej jakosci 50 % mieszanka piekarska do produkgji
pieczywa pszennego. Ma catkowicie naturalny sktad. Unikalna kombinacja
zakwasu pszennego ze stodem jeczmiennym nadaje pieczywu

wykonanemu na bazie mieszanki Carski oryginalny, wysublimowany
smak. Zastosowanie ptatkow ziemniaczanych sprawia, ze wypieki maja
niezwykle delikatny aromat i ciekawa, gabczasty strukture migkiszu.

Carski idealnie komponuje sie z posypka wieloziarnista Multigrain - nowa
w portfolio firmy aromatyczng posypka o charakterze srédziemnomorskim,
w ktdrej sktad wchodza: siemie Iniane brazowe, siemie Iniane ztote, sezam,

M I E SZ A N K A ziama stonecznika, s6l, czamuszka, mieszanka przypraw. Dekor Multigrain

wzhogaca pieczywo o cenne skfadniki odzywcze zawarte w petnych ziarnach

P I E K A R S K A oraz znaczaco podnosi aspekt wizualny wypieku.

Carski & Multigrain w duecie zaskakuja nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy.

do produkcji
p | eczy wa p szenn eg 0 50% w stosunku do maki, czyli 50 kg mieszanki na 50 kg maki

(bezposrednio do maki przed miesieniem).

SPOSOB STOSOWANIA

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywac w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym
i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego (maksymalna
temperatura 25°C).

UWAGA: Produkt moze zawierac $ladowe ilosci: mleka i pochodnych, OPAKOWANIE %
jaj i pochodnych, soi i pochodnych, sezamu. worek 25 kg LESAFFRE
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ZALETY

v/ produkowany w oparciu o wylgcznie naturalne sktadniki

v oryginalny smak i aromat pieczywa, dzieki unikalnemu potqczeniu
zakwasu pszennego i sfodu jeczmiennego

v/ dtugotrwata Swiezos¢ wypiekanych produktow

v niezwykle apetyczny wyglqd wypiekow

v/ wysoka jakoséiwydajnos¢

RECEPTURA

CARSKI

MIESZANKA PIEKARSKA

do produkgji

pieczywa pszennego

Maka pszenna typ 500 5009
Mieszanka Carski 5009
Drozdze 509
Woda (ok. 40°C) 9009
Dekoracja- posypka Multigrain wedtug uznania
RAZEM 19509
SPOSOB WYTWARZANIA
Miesienie 3+12
Temperatura ciasta 30-35°C
1fermentagja (na stole) 30'
2 fermentacja 30'
Wypiek (piec trzonowy) 220°C/ 45-55'
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Inventis to kompletna gama produktéw do wypieku chleba.
Pozwala piekarzom tworzy¢ zréznicowane i smaczne przepisy
kulinarne ograniczone jedynie ich wyobraznia.
Inventis jest doskonatym narzedziem na drodze
do zadowolenia klienta.

Lesaffre Polska S.A.

46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska

tel. +48 (77) 418 82 80, fax +48 (77) 418 82 99
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