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8 ZIAREN

MIESZANKA
PIEKARSKA

do produkcji wieloziarnistego
pieczywa mieszanego

UWAGA: Produkt moze zawiera¢: mleko i pochodne, jaja i pochodne,
soje i pochodne, sezam.

v/ pieczywo zrodlem magnezu, cynku, zelaza
i biatka oraz z wysokq zawartosciq fosforu
i blonnika pokarmowego

8Ziaren to wysokoprocentowy mix do produkgji pieczywa wzbogacony
duzq iloscig ziaren. Produkt jest w 100 % naturalny. Zastosowanie
odpowiednio dobranych, wysokiej jakosci sktadnikdw sprosta
oczekiwaniom i zaspokoi gtéd nawet najbardziej wymagajacych
zwolennikéw zdrowej Zywnosci. Z uwagi na bogaty sktad i mnogos¢
zalet pieczywo 8 Ziaren znajdzie swoje miejsce w segmencie Zywnosci
funkcjonalnej. Pieczywo 8 Ziaren jest bowiem doskonatym Zrédtem
magnezu, cynku, Zelaza i biatka. Charakteryzuje sie tez wysoka
zawartoscig fosforu i btonnika pokarmowego. Pieczywo 8 Ziaren ma
peten drogocennych nasion miekisz. Produkt finalny dtugo zachowuje
wilgotnos¢ i swiezosc.

SPOSOB STOSOWANIA
50% w stosunku do maki, czyli 50 kg mieszanki na 50 kg maki
(bezposrednio do maki przed miesieniem).

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywac w szczelnie zamknigtym opakowaniu, w suchym
i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego (maksymalna
temperatura 25°C).

OPAKOWANIE
worek 25 kg
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ZALETY

v naturalny sktad
v wilgotny, pefen ziaren miekisz

v dtugotrwata Swiezos¢ produktu gotowego

Poparte badaniami walory prozdrowotne, bogactwo cennych
dla zdrowia pierwiastkow w pieczywie:

8 ZIAREN

MIESZANKA PIEKARSKA

do produkcji wieloziarnistego
pieczywa mieszanego

o na100g na porcje 80g %* i
Wartos¢ odzywcza produktu produktu (2 kromki) wporg RECEPTURY: CHLEB CHLEB z dodatklgm
Wartos¢ energetyczna 1132k)/270kaal 906 k) /216 keal 1 Creme de Levain
Thuszaz 9,29 744 N Mieszanka 8 ZIAREN 10009 10009
a ;ygrln kv;z;sy ntIuszczowe nasycone ;,37gg ;glgg 170 Maka zytnia typ 720 70049 7004

owodany
w tym cukry 25 2 5 Maka pszenna typ 750 3009 3004
Blonnik 65 52 _ Creme de Levain - 2004
Biatko 10g 89 16 Drozdze 409 409
|S=6lf ;69 1,93 992 ;é Woda 15609 1400g
osfor 47,4 mg 197,92 mg
Magnez 103,9mg 83,12mg 2 RAZEM 36009 36409
Zelazo 2,57mg 2,06mg 15 WYTWARZANIE
Cynk 1,98 mg 1,58 mg 16 Miesienie (spirala) 3+5 3+5
*9% — referencyjna wartos¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400 k}/2000 kcal) Temperatura ciasta 30°C 30°C
Bochenek zawiera 6 sugerowanych porgji. 1 fermentacja (temp otoczenia) 30' 30'
Dzielenie Wwg uznania wg uznania
2 fermentacja 30' 30'
Wypiek (piec trzonowy) 220-230°C/ 40" + 10’ 220-230°C/ 40"+ 10°
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Inventis to kompletna gama produktéw do wypieku chleba.
Pozwala piekarzom tworzy¢ zréznicowane i smaczne przepisy
kulinarne ograniczone jedynie ich wyobraznia.
Inventis jest doskonatym narzedziem na drodze
do zadowolenia klienta.
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