DROZDZE PIEKARSKIE

I'hirondelle

ORGANICZNE DROZDZE
PIEKARSKIE

Chleb oraz pieczywo specjalne

Biorganic Lesaffre oferuje

praktyczne, bezpieczne i wydajne rozwigzanie
pozwalajace na przygotowanie jak najwyzszej
jakosci chleba organicznego zgodnie

z nowymi regulacjami Unii Europejskiej.

Objety certyfikatem kontroli FR-BIO-01 0 Wydajne
EU Agriculture

wydanym przez ECOCERT FR-BIO-01 0 Niezawodne

* Unia Europejska reguluje przepisy dotyczace produktéw organicznych
_ _ * - Lesaffre jest na biezaco!
> ’ * \g * Przepisy unijne ograniczajg uzycie etykiety produktu organicznego na produktach zawie-
rajacych przynajmniej 50% skfadnikéw pochodzacych z upraw rolniczych. Ponadto przy-
* * najmniej 95% sktadnikéw pochodzacych z upraw musi by¢ organicznych.

* * * Drozdze nie pochodza z upraw rolnych. Jednak z dniem 1 stycznia 2014 r. na mocy przepi-
sow Komisji Europejskiej zostat wprowadzony obowiazek uznania drozdzy jako produktu
rolnego podczas okreslenia sktadu organicznego produktéw.

DROZDZE ORAZ PRODUKTY PIEKARSKIE A LESAFFRE BRAND




Ibis® Organiczne Stodkie Ciasto

DROZDZE PIEKARNICZE

-z

Biorganic

ORGANICZNE DROZDZE PIEKARSKIE

Obecny na rynku od 1895 r., L'hirondelle jest znany wsréd piekarzy francuskich jako czotowy
producent swiezych drozdzy. Teraz dostepne w wersji organicznej.

@ Certyfikowana organicznosé

« Nasze drozdze powstajg z surowcoéw potwierdzonych certyfi-
katem bio, wedtug metody uprawy nienaruszajace réwnowa-

gi ekologicznej oraz przyjaznych dla srodowiska.
« Nasze procesy przemystowe sa bezpieczne i zabezpieczone,
aby unikna¢ ryzyka zanieczyszczenia krzyzowego oraz gwa-

rantujg absolutng identyfikacje za pomoca zautomatyzowa-

nych systeméw kontroli, ulepszonych procedur czyszczenia
oraz ptukania, a takze racjonalnego przechowywania.

DOZOWANIE
Dawka w zaleznosci od procesu pieczenia
oraz wykorzystanej receptury.

SPOSOB UZYCIA
Dodaj drozdze bezposrednio do maki,
przed wymieszaniem.

SKLAD
Drozdze (Saccharomyces cerevisiae).
Zawiera pszenice.

PRZECHOWYWANIE

Przechowywanie w zimnym, dobrze wentylo-
wanym miejscu w temperaturze od 0 do 10°C
(dla lepszych efektéw od 2 do 4°C).

@ wydajne
Nasze drozdze maja wysokga zdolnos¢ fermentaciji, aby
zagwarantowac doskonale kontrolowany proces pieczenia.

& Niezawodnosé¢
Nasze drozdze organiczne zostaty przebadane
i sg popularne wséréd piekarzy ze wzgledu na
jakos$¢ oraz niezawodnos¢, niezaleznie od zastoso-
wania: stodkie, normalne lub kwasne ciasto.

OPAKOWANIE

10 kg pudetko: 4 pakiety 2,5 kg sktadajace sie

z 5 blokéw po 500 g, oddzielnie pakowanych

w bialy papier Kraft.

Idealne do czestego, regularnego uzytku.

2,5 kg pudetka Minipack zawierajace 1 pakiet

5 x 500 g blokéw, idealny dla drobnych, regular-
nych wypiekéw. Kazda paczka zapewnia dosko-
nata higiene oraz praktyczne przechowywanie.

PRZYDATNOSC DO SPOZYCIA

W optymalnych warunkach swieze drozdze
L'hirondelle Biorganic moga by¢ przechowy-
wane do daty minimalnej trwatosci znajdujacej
sie na opakowaniu.

Pelny zakres produktéow Organic od Lesaffre.

Polepszacz pieczywa
Organiczne stodkie ciasto
10 kg worek

Ibis® Chleb Organiczn)/' :

Polepszacz pieczywa
Chleb organiczny
10 kg worek

Créme de Levain®
Biorganic

Zywy zakwas w ptynie
5 kg pojemnik

LESAFFRE POLSKA SA
ul. Dworcowa 36, 46-250 Wotczyn, sekretariat +48 77 418 82 79, fax +48 77 418 82 99
dziat sprzedazy +48 77 418 82 69, dziat marketingu +48 77 407 24 55, e-mail: lesaffre@lesaffre.pl, www.lesaffre.pl

Inventis Biorganic

Nieaktywny organiczny
zakwas orkiszowy EC40
10 kg worek

L'hirondelle
Biorganic

Organiczne drozdze
piekarskie
10 kg pudetko

LESAFFRE



