inventis

RELEASE YOUR CREATIVITY

Wtoski

MIESZANKA PIEKARSKA

do produkcji wieloziarnistego pieczywa zytniego

z suszonymi pomidorami

Chleb Wtoski to mieszanka chlebowa do produkcji
wieloziarnistego pieczywa Zytniego i zytnio-
pszennego, polecana gtéwnie do wyrobu chleba
foremkowego. Kompozycja 3 suszonych warzyw

i przypraw takich jak: suszone pomidory, oregano
i czosnek wzbogaca pieczywo, nadajqc mu swiezy
i oryginalny smak. Chleb Wtoski wpisuje sie
doskonale w zdrowy styl odzywiania. Zapewnia
dtugie uczucie sytosci, a dzieki wysokiej zawartosci
btonnika pieczywo wywiera korzystny wptyw na
uktad pokarmowy. Natomiast dzieki wysokiej
zawartosci manganu przyczynia sie do utrzymania
prawidfowego metabolizmu energetycznego

i zdrowych kosci. Dodatkowym atutem wypiekéw
z mieszanki Chleb Wtoski jest wilgotny miekisz,

a dzieki odpowiednio dobranej formule, produkty
powstate na bazie mieszanki charakteryzujq sie
wyjqgtkowym smakiem i zapachem oraz chrupiqcq
skorkgq.

3/ Smak to priorytet
e oryginalny smak i aromat, dzieki dodatkowi
suszonych pomidoréw, oregano i czosnku

e chrupigca skoérka

e prosta i tatwa w aplikacji receptura

e dtugotrwale swiezy i wilgotny miekisz
* powtarzalnos¢ produktu gotowego

e dtugie uczucie sytosci

¥/ Wspierazdrowy tryb zycia
* pieczywo z wysoka zawartoscia btonnika
pokarmowego oraz manganu

e zrodto biatka, cynku, fosforu, magnezu, miedzi
i potasu

e mieszanka z czysta etykieta



CHLEBY FOREMKOWE

SPOSOB STOSOWANIA
50% czyli 50 kg mieszanki na 50 kg maki (bezposrednio do maki przed miesieniem).

RECEPTURA

WYTWARZANIE

Mieszanka Wtoski
Maka zytnia typ 720
Maka pszenna typ 750
Sol

Drozdze Lesaffre
Ritesa / Kontinol Paste
Woda

RAZEM

Miesienie (spirala)

Temperatura ciasta

1 fermentacja (temperatura otoczenia)
Dzielenie

Formowanie

2 fermentacja (30 °C/ 80%)

Wypiek (piec trzonowy) z zaparowaniem

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

CHLEB ZYTNI
FOREMKOWY
5009
5004
24q
309
209
800-850¢
1874-1924¢

5+4
28-30°C
20°-25
W(g uznania
foremka
20"- 30’

35'+107/215-

CHLEB ZYTNI0-PSZENNY

FOREMKOWY
500q
3004
2009
24q
309

164
780-830g
1850-1900¢

4+6
28-30°C
20°-25
W(g uznania
foremka
20"- 30’
220°C

Produkt przechowywac w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym i przewiew-
nym miejscu, bez dostepu swiatta stonecznego (maksymalna temperatura 25 °C).

OPAKOWANIE
. M- worek 25 kg
OKRES PRZYDATNOSCI

12 miesiecy od daty produkgji

WEOSKI

Lesaffre Polska S.A. - 46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska - tel. +48 (77) 418 82 80, www.lesaffre.pl

na nowo!

Wspotpracujac z Lesaffre,
odkryjesz swoja piekarnie
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