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RELEASE YOUR CREATIVITY

Pieczywo z Dynig

MIESZANKA PIEKARSKA
do produkgji pieczywa mieszanego i pszennego z dynia

Pieczywo z Dyniq to mieszanka piekarska

z dodatkiem mqki dyniowej, pestek dyni i pestek
stonecznika. Idealna do produkcji pieczywa
zaréwno zytniego, pszennego, jak i pszenno-
zytniego. Z uwagi na bogate walory zdrowotne,
jak réwniez smakowe, jest to jeden z najbardziej
popularnych i poszukiwanych przez konsumentéw
rodzajow pieczywa, m.in. dzieki wysokiej
zawartosci bfonnika w pieczywie, ktdry sprzyja
prawidfowej przemianie materii. Kompozycja
unikalnych stodéw zapewnia niepowtarzalny
smak i kolor miekiszu. Pieczywo z Dyniq wyréznia
sie ponadto duzq wilgotnosciq, dtugotrwatq
sSwiezosciq oraz chrupiqcq skorkq. To po prostu
dobre, naturalne pieczywo!

¥/ Smak to priorytet

e niepowtarzalny smak i aromat bedace zastuga
dodatku maki dyniowej

e chrupigca skoérka

e pieczywo dtugo zachowuje $wiezos$é

e intensywny smak za sprawg stodu jeczmiennego
i zytniego

* wilgotny i rownomierny miekisz

/ Wspiera zdrowy tryb zycia
e naturalny sktad

* pieczywo z wysokg zawartoscia btonnika, ktéry
wspiera prawidtowa przemiane materii

* wyréb gotowy to zZrédto magnezu, biatka i cynku

* pieczywo ma wysokg zawartos¢ witaminy E,
manganu, miedzi i fosforu
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PIECZYWOZ DYNIA

SPOSOB STOSOWANIA
50% czyli 50 kg mieszanki na 50 kg maki (bezposrednio do maki przed miesieniem).
CHLEB CHLEB
FOREMKOWY KOSZYCZKOWY BUER

Mieszanka Pieczywo z dynia 5004 5004 5004

< Maka pszenna typ 500 - 3009 5009

o:: Maka zytnia typ 720 5009 2009 -

& Drozdze Lesaffre 309 309 35¢

Y [ Ritesa/ Kontinol paste 15¢ 64 -

& | Magimix Fresh - 10¢ 5¢
Woda 600-6509 450-480¢ 400-430¢
RAZEM 1645-1695¢ 1496 - 1526 g 1440-1470¢g
Miesienie (spirala) 5+ 4 4 +6 3+ 7

w | Temperatura ciasta 28-30°C 26-28°C 26-28°C

= [ 1fermentaga oy . )

E (temperaturja otoczenia) 20°-30 15 10

<t | Dzielenie W(g uznania W(g uznania W(g uznania

E Formowanie foremka W@ uznania W@ uznania

E 2 fermentagja (30 °C/ 80%) 20" 30’ 3545 40" 45’
Wypiek (piec trzonowy) . o . o . o
Zzﬁ‘;amxamem Y 40° /215-220°C 30°/215-220°C  15-20°/215-220C

WARUNKI PRZECHOWYWANIA
Produkt przechowywac w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym i przewiew-
nym miejscu, bez dostepu Swiatfa stonecznego (maksymalna temperatura 25 °C).

OPAKOWANIE
worek 25 kg

OKRES PRZYDATNOSCI
12 miesiecy od daty produkgji

2024.05

Wspotpracujac z Lesaffre,
odkryjesz swoja piekarnie
na nowo!

Lesaffre Polska S.A. - 46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska - tel. +48 (77) 418 82 80, www.lesaffre.pl
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